
生産者アウリアさんの紹介： 
生産者のアウリアさんは、コーヒーが人々の主要な生活の支えであるスマトラ島ガヨ
地域 で生まれ育ちました。 幼いころから家の手伝いでコーヒーに携わることも
多かった彼は、外国でスペシャルティ コーヒーが注目されていることを聞き強く惹
かれました。しかし、その頃は周りに誰も取り 組んでいる農家がおらず、スマトラ
式のマンデリンコーヒー以外の選択肢はありませんで した。
一旦コーヒー業界を離れて天然石を売る仕事に就き、数年を過ごしたアウリアさんで 
したが、スペシャルティコーヒー生産への思いは大きくなるばかりで、とうとう 
2010 年に 仲間たちとあり合わせの設備と道具でスペシャルティコーヒーの生産に着
手しました。 先生がいない中での取り組みは試行錯誤の連続でしたが、品質は少し
ずつ向上し数年で賞 を受賞するまでになりました。その後は積極的に周辺農家を巻
き込みチェリーを買い付け て生産量を増やし、新たな精製方法に次々と取り組み、
魅力的なコーヒーを生み出し続けて います。 
ガヨ地区の紹介： 
アウリアさんの農場は、インドネシア スマトラ島の北部、シャリア法という非常に
厳格な イスラム法が施行されているアチェ州ガヨ地区にあります。標高 1400-
1500m の高原で昼 夜の寒暖差が大きく、コーヒー栽培に適したガヨでは古くから
コーヒー栽培がおこなわれ ており、今でもスマトラ式のマンデリンが生産量の多く
を占めています。 
ガヨコーヒーの特徴：
酸味が少なく、香りが強く、ほんのりスパイスの味がするのが特徴 です。
苦味はひかえめで甘みがあり、しっかりとした味わいで存在感があるコーヒーです。
 近頃では様々な精製のスペシャルティコーヒー生産に取り組む農家が増えており、
インド ネシア COE で上位を占めるなど、年々クオリティが上がっている注目の産地
です。
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